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Instructions:  
1. Figures to the right indicate marks. 
2. There are five questions in the question paper.  
3. Answer any three of the following questions. 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

પ્રશ્ન.૧ ફળો પાકવાની પ્રક્રિયા અને તેના સગં્રહ વવશે માક્રહતી આપો. (૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ દૂધ ન  ંપાશ્વરાઈઝેશન તથા ગરમીની દૂધ પર થતી અસરો સમજાવો. (૧૦) 

પ્રશ્ન.૩ ઘઉંના લોટના પ્રકાર સમજાવો. (૧૦) 

પ્રશ્ન.૪ સોયાબીન, રાગી, મશરૂમ વવશે ચચાા કરો. (૧૦) 

પ્રશ્ન.૫ ચરબી અને તલેના કાયો વવશે લખો. (૧૦) 

 

ENGLISH VERSION 

 

Q.1 Explain the process of ripining and storage of fruits. (10) 

Q.2 Explain the Pasteurization and effect of heat on milk. (10) 

Q.3 Explain types of wheat hour. (10) 

Q.4 Discuss: Soyabean, Ragi and Mushroom. (10) 

Q.5 Write the functions of tats and oils. (10) 
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